MENUS Du 6 au 31 mai 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Menu végétarien

Cordon bleu g - ketchup Carottes rapées et ceuf dur AE
Les 06 et Macaronis AB’ Pizza AEaUX 4 |égumes
07/05 Fromage blanc nature sucré 100g Salade verte
Banane AB Leerdammer

Glace : timbale vanille fraise (M) ou
sundae vanille sauce fraise (P)
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Menu ==

Chipolatas (M) ou saucisse de

Salade de tomates

!3 Menu végétarien
Sauté de dinde =

Salade gauloise S Pasteque
Toulouse (P) grillée =4

Meuniére de file de poisson sauce forestidre 5wl Salade verte tomates cro(tons dés B_ Bceuf a la provencale Ef{.__:_?
13 au 17/05 blanc & Duo de carottes jaunes & oranges et d’emmental Gratin de choux-fleurs A5 et Spirales A
Ratatouille et riz pilaf coeurs de blé Parmentier aux Ientille.s f:orail ot pommes de terre AB Tartare nature
Banane a8 Edam (a la coupe) Yaourt aromatise Créme dessert caramel au beurre

. Flan vanille nappé au caramel
Poire

salé AE
Fraises de Plougastel

Pomme A

h P

Menu AE

a y
A ’::,:.,L |
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Saucisson panaché
Menu végétarien :

Carottes rapées - Dos de colin lieu &
sauce citron &=
Trio de légumes allumettes et
pommes de terre
Camembert
Poire

Salade de tomates
21 au 24/05 Betteraves rouges A Poulet réti ) g
Couscous fn.ni
Mousse au chocolat au lait
Langues de chat

. -
Rougail saucisse ™ &
Riz créole
Yaourt brassé aux fruits

Brocolis et pommes sautées
Brie

Tarte aux pommes

Origine des viandes utilisées par la Régie de restauration «Kegin Greiz» Ag Des produits issus de I'agriculture biologique sont servis chaque semaine.
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MENUS Du 6 au 31 mai 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Menu végétarien Carottes rapées et céleri Melon

CEuf dur A8 mayonnaise

Curry de haricots blancs % Concombre et mais rémoulade ) Pizza mozzarella beeuf ™/ ©
. ; (o . Escalope de poulet ¥ sauce
Riz complet Paupiette de veau sauce curry =l Cceur de filets de merlu blanc & Salade verte chasseur fa?
Fromage blanc sucré aux fruits Pommes paillasson sauce poivron rouge &= Printanisre de I: Umes
Saint Paulin (a la coupe) Tomate a la provengale et blé Yaourt nature sucré AB £ ) &
100g . . L Saint Moret
Abricots au sirop Vache qui rit B-
Banane AB Liégeois a la vanille Pomme A

Origine des viandes utilisées par la Régie de restauration «Kegin Greiz» AB’ Des produits issus de I'agriculture biologique sont servis chaque semaine.
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